
JULIEN SAMOUN
BOULANGER

CONTACT

juliensamoun@gmail.com
0634165174

LANGUES

Français  :  Courant

Espagnol  :  Débutant

CENTRES D'INTÉRÊT

Jeux vidéo
Musique
Rugby

Jeune, motivé, travailleur

 EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLES

10/2022  -  12/2022  :  BOULANGERIE L'ESSENTIEL

BOULANGER
Façonnage des différents pain de la gamme de produits,
pétrissage et cuisson

10/2021  -  05/2022  :  TERROIR D'AVENIR

BOULANGER
Pétrissage de pate Façonnage de baguettes, et diffèrents
pains Mise au four des diffèrents produits Entretien du
laboratoire, Petrain, four à sole Respect des principes
HACCP

12/2019  -  03/2020  :  LE MERVEILLEUX DE FRED

BOULANGER/VENDEUR
Acceuil clients, préparation de la gamme de produits du
merveilleux, gestion de la caisse, vente des produits de la
gamme, conseils clients

06/2017  -  10/2019  :  CLUB MED, MAISON MARNAY,
BIG MAMMA(LA FÉLICITA)

BOULANGER
Préparation des différents pains, conduite d'une
fermentation, façonnage des pains, cuisson, acceuil clients,
mise en avant des produits mise en vente, conseils clients

06/2015  -  05/2017  :  INTÉRIM

BOULANGER INTÉRIMAIRE
Armor diffusion, intérim co, fournil intérim, temporis)

08/2013  -  04/2015  :  AUX DUCS DE SAVOIE

APPRENTI PÂTISSIER
Élaboration des préparations, pâtes (détailler, façonner)
crèmes, glaçage, montage entremets et tarte, préparation
des tartes cuites, cuisson des viennoiseries, entretien du
laboratoire, respect des principes HACCP

 FORMATIONS

2015  :  CAP PÂTISSIER  - CAP, BEP ou équivalents
 - pâtisserie

Campus des métiers et de l'artisanat

6 Résidence Clair Vallon 
56000 VANNES 


